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 بايد برای 
آرایشگاه4  تا6 ماه 
قبل از عروسي تاريخ 
رزرو كنيد. قيمت‌ها 
از كي ميليون و500 
شروع مي‌شود تا سه 
ميليون و 200 كه قيمت 
عروس ويژه است.

تفاوت قيمت‌ها هم در 
سبك كارها و يكفيت 
و ماندگاري و مارك 
لوازم مصرفي است

هفت خوان شـــــادی
‌اين روزها برگزاري مراسم عروســـــــــــــــي

بازار دلالان زيادي را داغك رده

   پريا خداقلي‌زاده/ مراس�م عروسي...خوب است، نه؟ 
اصلًا بعضي از واژه‌هاس�ت كه همي�ن طور خالي خالي‌اش 
ه�م كي جوراي�ي دل آدم را خوش ميك‌ن�د و ته دل آدم 
اين احس�اس ايجاد مي‌ش�ود كه خبر خوبي در راه است. 
برگزاري مراسم عروسي، مخصوصاً براي ما ايراني‌ها از اين 
جنس واژه‌هاس�ت،در نتيجه هميشه كي خاطره شيرين 
 به شمار مي‌آيد. خاطره دور هم بودن و گفتن و خنديدن و

 خوش بودن.

سال‌ها پيش، اصلًا عروسي يك جورايي امتحان پس دادن مرام 
و معرف��ت بود. اگر كاري هم براي كس��ي بدون چشمداش��ت انجام 
مي‌داديم، جوابش فقط يك چيز بود: »ان‌ش��ا الله عروسيت جبران 
كنم.« آن وقت‌ها همه فاميل براي برگزاري مراس��م عروسي كيي از 
آشنايان دست به دس��ت هم مي‌دادند.فرقي نميك‌رد طرف عروس 
بودند يا داماد. همه كارها ظرف يك چشم به هم زدن تقسيم مي‌شد. 
آنقدر كه هيچ كاري روي زمين نمي‌ماند. يك حياط خشتي كوچك 
پر مي‌شد از صندلي‌هاي فلزي معمولي بدون حرير و گل‌آرايي و اين 
كارها براي مردها و دور تا دور اتاق‌هاي داخلي هم زن‌ها مي‌نشستند. 
س��فره عقد هم در يك اتاق كوچك با همان وسايل محدود و سنتي 
آراس��ته مي‌شد. ميوه و ش��يريني و يك نوع غذا كه ديگش در همان 
حياط پشتي بار گذاشته شده بود، آماده مي‌شد و يك نفر هم ماشين 
عروس را گل مي‌زد و ديگري  اسپند دود ميك‌رد تا عروس و داماد براي 
برگزاري مراسم نگران نباشند. اما چند سال بعد يك دفعه به خودمان 
آمديم و ديديم همه چيز آنقدر زود عوض شد كه حالا همه دوستان 
و آش��نايان بامرام با لباس‌هاي اتو كشيده و خيلي شيك وارد سالن 
مي‌شوند و فقط يك سر خشك و خالي تكان مي‌دهند. حالا كار آنها را 
كترينگ‌ها و مؤسسات برگزاري مراسم انجام مي‌دهند، همان‌ها كه 
فكر همه‌جا را كرده‌اند و مدام به عروس و داماد قول مي‌دهند كه آب 
در دلشان تكان نخورد .همان‌ها كه حتي يك سرك كشيدن معمولي 
به كس��ب و كارشان شما را حسابي حيرت‌زده ميك‌ند، حسابي ... اما 
آنها به بامعرفتي آن فاميل قديم نيستند. تعهد و احترام چنداني هم 
در كار نيس��ت ، هر چه هست فقط حساب پول است و وعده‌هايي كه 
سرنوش��ت اجرا شدن يا نشدن شان كمي‌ مبهم است ! اين روزها اگر 
بگردي شايد به لطف جيب پر بشود خدمات خوب و دلخواه پيدا كرد 

اما تحويل گرفتن و احترام به مشتري نه، واقعاً نه...
 فقط هر چه كه ما بگوييم 

قرار ساعت 7 بود. عقربه‌هاي ساعت تا نزدكيي‌هاي 8 جلو رفته‌اند 
و ما هنوز در لابي تالار چند طبقه منتظر نشسته‌ايم. خودشان گفتند 
براي بازديد رأس 8 اينجا باشيد .اما وقتي رسيديم ده‌ها دليل و بهانه 
كه الآن نمي‌ش��ود و فع�اًل منتظر بمانيد و چه و چ��ه ... بالاخره بعد 
از نزديك به يك س��اعت با بي‌س��يم با دفتر لابي تماس مي‌گيرند و 

رضايت مي‌دهند كه براي بازديد به طبقات بالا برويم.
خانم جوان كه لباس فرم س��رمه‌اي با آرم تالار به تن دارد با عجله 
درهاي سالن زنانه را باز ميك‌ند. هنوز يك قدم داخل نگذاشته‌ايم كه 
با لحن نه چندان محترمان��ه‌اي مي‌گويد:»داخل نمي‌توانيد برويد، 

داريم براي مراسم آماده مي‌شويم.از همين جا نگاهي بيندازيد.« 
با تعجب و دودلي مي‌گويم: »خب، ما قصدمان انتخاب اين سالن 
براي مراسم است. بايد فضا و تعداد ميز و صندلي‌ها را با دقت ببينيم. 
در ضمن مگر چند دقيقه ديدن سالن چه مزاحمتي براي آماده كردن 

سالن براي مراسم دارد؟« 
خانم جوان در حالي كه در را مي‌بندد و به س��مت دفتر مديريت 
مي‌رود زير لب زمزمه ميك‌ند:»قانون است ،ازدفتر گفتند موقع كار، 

ورود بازديدكننده به سالن ممنوع است.« 
وارد اتاق شيش��ه اي كوچكي مي‌شويم كه دفتر مديريت است.
اما هيچ مديري پش��ت ميز نيست.ليس��ت‌ها را برمي‌داريم و نگاهي 
مي‌اندازيم. منوهايي كه عجيب خنده‌دار اس��ت و هيچ حق انتخابي 
براي ميزبان باقي نگذاش��ته است. فقط دو نوع منوي بسيار سنگين 
كه حق تغيير هيچ كدام را در جهت منفي نداريم و تنها مي‌توانيم به 
هر كدامشان غذاهاي ديگري اضافه كنيم. هر چه كه فكرش را كنيد 
در همين يك قلم ليس��ت پيدا مي‌شود. انواع پلوها مثل باقالی پلو با 
گوشت بره ،شیرین پلو با مرغ ، آلبالو پلو ، ته چين مرغ ،پلوي مكزكيي 
ب��ا ميگو و انواع و اقس��ام خوراك‌ها مثل س��وفله کل��م ،لازانيا، بيف 
استروگانف ،رولت گوشت، س��يني قرقاول با تزئینات ویژه، خوراك 
زبان با سس ترخون، استرفرای س��بزیجات، ماهي درسته با تزئین 
مخصوص، فيش فینگر، قزل‌آلای س��رخ شده به همراه سبزیجات، 
ماهی آزاد )س��المون(،جوجه چيني، بال م��رغ كنجدي، بوقلمون 
درس��ته با تزئین آناناس، چیکن آلاش��ریمپ به روش فرانسوی، بره 
درس��ته با سس گریوی، چیکن فینگرجوجه كباب، كباب مكزكيي 
از فيله گوساله،كباب لقمه، فيله کباب، ماهی شیر کبابی بيش از 10 
نوع خورشت و انواع سالاد و اردور مثل سالاد فصل، سالاد امركيايي، 
سالاد کلم روس، سالاد ماکارونی، قارچ سرخ شده، بوراني اسفناج يا 
ماس��ت و خیار، سالاد براكلي، سالاد س��يب زميني و پيازچه، سالاد 
فرانسه، سيني سبزيجات پخته ايراني و فرنگي ، کوکتل میگو با سس 
تارتار، انواع ترش��ي و دسرهاي مختلفي مثل پلمبير، كرم قهوه،كرم 
كارامل ، ژله ميوه، موس ليمو ترش، موس ش��كلات و شارلوت میوه 

و .... 

ليس��ت آنقدر كامل و پر و پيمان است كه نه تنها نيازي به اضافه 
كردن غذاي ديگري نيست كه حتي بعضي از آنها هم غير ضروري به 
نظر مي‌رسد.  از آقاي مدير خبري نمي‌شود. بعد از چند دقيقه همان 
خانم ج��وان با لباس فرم داخل مي‌ش��ود و مي‌گويد:»آقاي ... امروز 

نمي‌آيند. اگر سؤالي هست من در خدمتم.« 
مي‌گوييم:»امكانش هس��ت كه بعضي از اين غذاها حذف شود ؟ 
و اينكه مبلغ ورودي سالن 500 نفره شما چقدر است و با هزينه كلي 
چقدر تمام مي‌شود ؟«  هنوز حرفمان تمام نشده است، انگار تمام اين 
ديالوگ‌ها را حفظ باشد شروع ميك‌ند به چيدن جملات كنار هم:»نه 
به هيچ عنوان ام��كان تغيير منو وجود ندارد، مگ��ر اينكه بخواهيد 
چيزي اضافه كنيد. ورودي س��الن 500 نفره شنبه تا سه‌شنبه يك 
ميليون تومان اس��ت و از سه‌ش��نبه تا جمعه دو ميليون تومان اما با 
توجه به منوها امكان اس��تفاده از اين س��الن براي 500 نفر مهمان 
وجود ندارد، چون فضا اجازه چيدن ميز س��لف را نمي‌دهد و ش��ما 
براي 500 نفر مهمان بهتر است ، سالن 1000 نفره را رزرو كنيد كه 
4 ميليون ورودي دارد و منوي ش��ماره يك به ازاي هر نفر 134 هزار 
تومان مي‌ش��ود. البته به اضافه 15 درصد حق سرويس و 10 درصد 
ماليات برارزش افزوده. در ضمن اين قيمت براي اين طرف سال است 
يعني مراس��م شما كه قرار اس��ت آن طرف سال برگزار شود را بايد با 
افزايش قيمت لحاظ كنيم. اين موضوع در قرارداد هم ذكر مي‌ش��ود 

يعني حتي اگر تسويه هم كرده باشيد باز افزايش نرخ آن طرف سال 
را بايد بپردازيد.« 

حالا تقريباً چشم‌مان از تعجب گرد شده و با همان لحن متعجب 
مي‌پرسيم:»چرا بايد براي 500 نفر مهمان يك سالن 1000 نفره را 
بگيريم و هزينه بيش��تري بپردازيم ؟ خب اين مشكل شماست كه 

براي سالن‌هايتان به اندازه كافي فضا در نظر نگرفته‌ايد؟«
-»قانونش همين است. به ما اعلام كرده‌اند براي سالن 500 نفره 

با ميز سلف نبايد بيشتر از 300 نفره مهمان رزرو كنيم.« 
آلبوم ديگري هم به دس��تمان مي‌دهد. آلبوم اتاق و س��فره‌هاي 
عق��د و باز هم در كمال تعجب متوجه مي‌ش��ويم ،براي اين هم بايد 
هزينه جدا بپردازيم.هزينه‌اي بس��ته به طراحي و چيدمان س��فره، 
از يك ت��ا دو و نيم ميليون! بعد انگار ك��ه كيدفعه چيزي را به خاطر 
آورده باشد، س��ريع مي‌گويد:»در ضمن فراموش كردم ،گل آرايي، 
آتليه عكاس��ي و فيلمبرداري و باغ فيلم و خواننده و گروه موسيقي 
هم بايد از مجموعه پذيرايي خود ما باش��د.بعيد مي‌دانم اصلًا قبول 
كنن��د، از بيرون بياوريد. در ضمن اگر هم بياوريد هزينه ورودي جدا 
بابت هر كدام از اينها مي‌گيرند كه اصلًا برايتان صرف نميك‌ند، بهتر 
اس��ت همه را از خودمان تهيه كنيد.«  از تست كردن و چشيدن غذا 
بعد از اخذ قرارداد س��ؤال ميك‌نيم كه بازهم نتيجه‌اي ندارد، جز جا 
خوردن‌ما. چون خانم مي‌گويند كه:»ما تس��ت غذا نداريم حتي بعد 

روایت


